
興大食生及生科師生團隊榮獲綠點子國際發明暨設計競賽首獎 

感謝本校秘書室媒體公關組提供資料  

中興大學師生團隊以「以逆向檸檬酸循環基因系統建構出具有吸收二氧化碳與

調節碳流能力之固碳大腸桿菌」榮獲 2024 年第六屆綠點子國際發明暨設計競賽

首獎 (鈦金獎)。此競賽共有來自臺灣、美國、越南、泰國、日本、韓國及新加

坡等國，167 件作品同場競逐最高榮譽鈦金獎，包含設計類 27 隊、發明類社會

組 120 隊及青少組 20 隊，興大團隊以獨特創新的概念，從眾多參賽者中脫穎而

出。 
 
興大食品暨應用生物科技學系蔣恩沛主任與生命科學院黃介辰院長共同指導團

隊參與發明類社會組競賽，參賽成員包含微生物基因體博士學位學程彭建豪博

士生、生命科學系羅壽鎮博士後研究員及生科/食生共指碩士生游淯甯。團隊成

功研發一種以逆向檸檬酸循環基因系統建構出具有吸收二氧化碳與調節碳流能

力之固碳大腸桿菌。 
 
配合全球碳權分配議題與政府鼓勵綠能發展之政策，該轉殖大腸桿菌可在完全

無有機物存在的自營性環境下，以氫氣為能源表現出固定二氧化碳為有機物的

能力，同時又可透過代謝工程控制代謝流向，以人為方式鋪成生合成路徑進而

生產出機能性代謝產物。有別於一般常見的化學性或物理性的二氧化碳固定

法，該團隊的固碳菌可進一步利用這些回收的碳來生成有經濟價值的碳中性產

物，在應用層面上，未來技術更加成熟後可將整套固碳系統轉移到代謝多樣性

更好的酵母菌宿主，讓產業應用上更為彈性。 
 
團隊參賽代表彭建豪博士生表示，很感謝指導老師鼓勵支持參賽，讓學術研究

不僅只停留在學校，更能結合時事政策將研究成果推廣至業界，達到產學研鏈

結的目標。在比賽過程中，看到許多來自不同國家、學校等優秀隊伍，每個隊

伍都提出很多新穎有趣的觀點與創意，比賽過程中各個隊伍也都互相切磋腦力

激盪，同時也從不同領域的專家得到許多不同方向的專業意見，讓我們能發現

研究不足之處並調整修改，讓研究結果更加精進。 
 
團隊指導老師食生系蔣恩沛主任表示，近年隨著全球經濟發展，各國政府皆開

始重視能源與環境保護相關議題，團隊投入代謝流研究多年，近年將技術應用

於二氧化碳之碳流追蹤追蹤, 成功證明可以利用微生物代謝工廠將二氧化碳固

定集中在特定路徑、並產出特定代謝物。主題恰好符合綠點子國際發明暨設計

競賽的重點，因此獲得評審青睞成功取得鈦金獎。藉由參與競賽讓學生不僅只

有學習學術研究的知識技術，更可訓練學生走出校外爭取榮譽、口語表達、自

我推廣等多方面能力，更能讓學生開闊眼界、向其他團隊學習、在未來進入職
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場時能有更強競爭力。 
 
該競賽為綠色科技新興作品提供一個展示舞台，促進這些創新應用能被大眾廣

泛應用。每年都吸引國際間超過百件作品參加，為世界各國創意人提供展示創

新發明成果的平台，讓這些創意發明不只被看見，更有機會朝向市埸化發展。 


